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公司介绍



企业简介 Company profile

• 卡登堡酒业（中国）有限公司成立于2017 年，为德国独资公司，是阜阳市政府招商引资重点项目，专注精酿啤酒生产和

特色啤酒小镇建设。卡登堡中国与皇室啤酒的发源地德国卡登堡一脉相承，谨守巴伐利亚《啤酒纯酿法》 , 致力于酿造中

国顶尖、世界一流的德式精酿啤酒，专业的酿造工艺成就啤酒顺滑绵密的独特口感。

• 卡登堡精酿啤酒厂占地300 亩，总投资15 亿元，规划年产30 万吨。酒厂全线引进德国超一流顶尖酿造和包装设备，精选

全球进口酿酒原料，聘请德国资深酿酒师团队，全方位保障产品质量及品质。酒厂内设置精酿啤酒探秘长廊、研发中心、

特色酒吧等区域，可以让用户走近并感受精酿啤酒风味的魅力。

• 依托于精酿啤酒产业 , 突破实业制造和地产开发的界限 , 将德式文化严谨与东方文化多变融合 , 大胆创新 , 打造安徽首个集产

业、居住、旅游度假、休闲购物为一体的德式风情生态旅游度假区。



品牌历史 Brand history

1 5 1 6年
1516年，时任巴伐利亚公爵的

威廉4世颁布了一部关于啤酒的

法 律 — — 啤 酒 纯 净 法

（Reinheitsgebot）。

1 2 6 0年
巴伐利亚公爵路德维希就在

慕尼黑创建了第一个皇室家

族啤酒厂。

1 8 6 8年
国王路德维希二世在唯

森创建了著名的酿造科

学系

1 8 1 7年
巴伐利亚加入德意志，路

德维希家族搬到德国卡登

堡居住，酿酒场所也建在

城堡地下。

2 0 1 7 - 2 0 1 9年
卡登堡酒业（中国）有限公司

成立，承袭卡登堡这一皇家啤

酒发源地的称号，成为中国第

一家以“皇室标准”酿造啤酒

的专业酒厂。年产量达30万吨

成为国内产能最大的精酿啤酒

生产工厂之一。

1 9 1 9年
巴伐利亚啤酒纯净法正式开始

适用于全德国，在城堡酒窖中

酿造的所有啤酒就有了卡登堡

这个名字，德国卡登堡城堡酿

酒厂也成为所有皇家啤酒的发

源地。



发展历程 Development course

2 0 1 7年 5月 结

缘 卡 登 堡

2 0 1 7年 7月 达

成 战略 合作

2 0 1 7年 1 2月 公

司 成 立

2 0 1 8年 5月 开

工 建 设

2 0 1 9年 1 2月 项

目 1期 投 产

卡登堡酒业项目筹

备组接触德国皇室

品牌路德维系及其

拥有者巴伐利亚路

易普罗的王子

与德国皇室品牌路

德维希国王啤酒达

成战略合作

于安徽省阜阳市颍

州经济开发区成立

卡登堡酒业（中

国）有限公司。作

为阜阳市内首家外

商投资企业，被评

为阜阳市招商引资

重

点项目。

卡登堡工厂一期开

工建设，占地199

亩，拥有2套酿造系

统，3条灌装线以及

配

套CO2回收、水处

理和污水处理等完

善功能设备。

项目1期开始投产，

德国皇室品牌路德

维希和斑马精酿两

大品牌上线



关于产品
About products



路德维希系列

皇家清爽

国王小麦

酒精度：≥5.0%vol

原麦汁浓度：12.5P

严格遵循1516年巴伐利亚公

国颁布的啤酒纯酿法酿制。

色泽浑厚自然，泡沫丰富，

味道清爽，蕴含香蕉、甜瓜

和蜂蜜的香气

酒精度：≥3.5%vol

原麦汁浓度：8.8P

严格遵循1516年巴伐利

亚公国颁布的啤酒纯酿

法酿制。晶莹剔透色泽

金黄，较低的酒精度吸

引着清爽啤酒的鉴赏家

皇家拉格

酒精度：≥4.6%vol

原麦汁浓度：12.5P

采用优质酒花、精选麦芽、

纯净水、皇家独有酵母菌
为原料。

味道优雅、清新、纯净，

在宜人的甜美和一丝甘苦

中达到圆润平衡

国王黑啤

酒精度：≥4.6%vol

原麦汁浓度：12.5P

严格遵循1516年巴伐利

亚公国颁布的啤酒纯酿

法酿制。色泽呈古铜色，

充满肉桂、牛轧糖和焦
糖香味

摄政王小麦博克

酒精度：≥4.6%vol

原麦汁浓度：12.5P

这款酒是皇家巴伐利亚

酿制艺术的标志。

果香丰富，散发丁香和

香蕉，菠萝和香梨的香

气，伴有苹果、樱桃和

血橙的风味



斑马精酿系列



斑马精酿系列



斑马精酿系列



关于品牌
About brand



优质产品征服头部主播站稳直播赛道



影视联动，大荧幕上看斑马



斑马&百度



户外赛事赞助



关于O E M / O D M
About OEM



卡登堡不仅自营精酿产品，同时对业内开放精酿啤酒生产线，为国内精
酿

啤酒商家提供OEM定制化生产（含包装、口味）服务。

我们想通过代加工服务整合精酿行业爱好者，进而推动国内精酿行业及
精

酿啤酒市场份额的不断扩大，致力于成为国内精酿行业代工航母。

我们相信，海纳百川有容乃大！



OEM服务流程 OEM service process

代工意向

客户洽谈

客户需求

物流运输

成品入库

选用成熟配方 客户提供配方

成品检测

提供样品
接收配方资料

样品反馈
生产制造

反馈后调整 提供样品

样品确认 客户下单



OEM包材展示 Display of OEM packaging materials

易拉罐330ml-500ml 玻璃瓶265ml、330ml、500ml 塑包330ml（1*6）

瓶装6连提扣 500ml*12纸箱 330ml*24纸箱



OEM包材展示 Display of OEM packaging materials

20L-30L太空桶
多类型瓶盖

可定
制化
酒标



产品展示（OEM） Product display (OEM)



关于渠道
About channels



线下区域代理

经销商体系更简单，不设总

代，直签城市，更具竞争力。
打破层层分级的传统模式

输出斑马独家市场冷启动创新方

代理商扶持计划，打造新型

代理运营模式

案，协助经销商销售快速增长。



斑马驿站新零售体验店

斑马驿站主打精酿外送服务，打通了互联网+新零售的闪送模式。每间斑马驿站面积小，省去了高

昂的房租和人工成本，对代理商来说真正实现了轻投资、轻成本、轻库存。斑马精酿品牌除了提供

成套装修方案与专业设备外，还会提供一套标准化的新零售闪送平台和运营体系，并协助代理商制

定各种促销活动。



斑马驿站新零售体验店

斑马驿站主打：

精酿外送服务，打通了互联网+新零售的闪送模式。

成本优势：

每间斑马驿站面积小，省去了高昂的房租和人工成本，对代理商来说真正实现了轻投

资、轻成本、轻库存。

配套服务：

斑马精酿品牌除了提供成套装修方案与专业设备外，还会提供一套标准化的新零售闪

送平台和运营体系，并协助代理商制定各种促销活动。

社会责任:

帮助更多人群实现低成本创业就业。



斑马驿站 特色餐饮店

• 引导代理商与当地餐饮― 店合作"" 打破传统的餐饮店只能进场瓶装啤酒的售酒方式 , 通过差异化精酿啤酒，

打造特色餐饮店。公司将提供标准化的啤酒吧台设备和多元化套餐销售方案，代理商零加盟费、零风险即

能拓展销售渠道、增加收益。



新型加盟酒馆——斑马精酿酒馆



关于硬件（优势）
About hardware



设备与设施 Equipment and Facilities
⚫ 由两大世界一流的啤酒专业设备公司中集-Ziemann和KHS联合提供交钥匙服务。

world-class professional equipment suppliers Zhongji -Ziemann and KHS jointly with providing turn -key

project services.

中集安瑞科,拥有强大的加工技术和罐区解决方案，卡登堡采用其旗下拥有160余年历史的ZIE-

MANN品牌作为酿酒核心装备, ZIE-MANN源自德国，在啤酒装备和工程展创世界第一。

KHS,世界上规模最大实力最强的生产液体灌装包装设备的企业之一,为我们提供玻璃瓶、易拉罐、
keg桶的整体灌装生产线设备的交钥匙服务



酿造设备展示 Display of brewing equipment

糖 化 设 备 系 统
Saccharification equipment Systems

阿 法 拉 伐 酵 母 扩 培 系
统
Alfa Laval Yeast Propagation Systems

布 赫 啤 酒 过 滤 系
统
Buhe le r B e e r Fi l t ra t ion S y s t e m



酿造设备展示 Display of brewing equipment

发 酵 罐 区
Fe r me n t i o n Tan k s



灌装包装设备 Filling and Packaging Equipment

灌 酒 机

液 位 检 测 机
KHS Fill Level lnspector

桶 线 灌 酒 机
K H S F i l l e r K e g F i l l e r



灌装包装设备 Filling and Packaging Equipment

贴 标 机
L a b e l e r

易 拉 罐 灌 装 机
C a n F i l l e r

纸 箱 包 装 机
P a c k e r



研发支撑 R & D support

安东帕啤酒分析仪
A n t o n P a a r B e e r

A n a l y z e r

哈夫曼相关仪器
Haffmans Instruments

配置40L小型啤酒研发设备
R T D f o r 4 0 L B r e w i n g

Alfa Laval 实验室酵母扩培设
备
Yeast Propagation devices in the lab



研发支撑 R & D support 啤酒检
验区

感官品评室

微生物项
目检测区

在线实验室
原物料
检验区



为什么选择我们
发展平台及福利



公司的未来发展
Future development



以卡登堡酒业为中心 打造斑马啤酒音乐节品牌IP



邀请精酿啤酒评鉴专家，组织精酿啤酒评比大赛



以卡登堡酒厂为中心生态体验型工厂

• 未来卡登堡酒业将打造成为具有典型的欧洲小镇建筑风格，以精酿啤酒文化为主题，以

啤酒和音乐为纽带，以啤酒工业旅游为核心，展示啤酒文化、啤酒音乐、啤酒艺术、啤

酒激情、啤酒美容、啤酒美食、啤酒生活，结合安徽地区的民间艺术、特色小吃、乡村

美食、特产鉴尝等项目，使中西方文化互相交融、相互辉映。以此打造成为啤酒文化旅

游休闲集散地，使之成为万人狂欢不夜城 ...



企业文化
Corporate culture



企业愿景

做中国精酿行业的领跑者，

让世界爱上中国精酿。



企业核心价值观



薪酬福利

有竞争力
的工资

节日福利 五险 带薪休假

员工旅游 员工食宿 培训学习



人才发展通道

管理方向

技术方向 薪酬随着等级跨越式的提升！

初级工程师 高级工程师 总工程师

管培生 初级酿酒师 高级酿酒师 总酿酒师

Step1 Step2 Step3 Step4 Step5 Step6 Step7

技术员
检验员

中级工程师
中级酿酒师

首席工程师
首席酿酒师

经理 总监管培生 组长 班长 主管

Step1 Step2 Step3 Step4 Step5 Step6



公司荣誉及社会责任

荣誉奖章
爱心
捐赠



工作生活环境

车间生产

厂区风景

酒吧品鉴

参观通道



岗位需求
我们需要的人才



需求岗位

以下所属部门管培生

酿造

专业要求：

包装 设备 质量 研发
职能
部门

●酿酒技术 ●食品科学与工程 ●食品质量与安全 ●食品检测技术

●食品加工与安全 ●生物技术 ●生物产品检验检疫 ●化工生物技术

●机械工程技术 ●机电设备安装技术 ●机械设计制造及其自动化

●电气自动化技术 ●机电一体化 ●人力资源管理/会计/物流管理/市场营销



任职条件

如果你是/能

狂热的精酿啤酒爱好者

机械设备的操作能手

实验室里的科学怪人

无情的配方研发机器

做事认真踏实，为人正直诚恳；高度的工作意识，
具有良好的团队精神

沟通能力强，普通话标准；有亲和力，工作积极主动，
乐观开朗



你要做到

充满激情的设计每一个配方

认真贯彻每一个工艺环节

一丝不苟的做好每一项检测 认真维护每一台设备

用心做好每个岗位的支援工作



如何加入我们
应聘方式及答疑



应聘流程

1 投递简历
提交个人简历和岗位申请表，

如果没有带简历的，可现场

填写简历或尽快以邮件的方

式投递至公司招聘邮箱。

2
现场初试

3

将通过初试的简历提交由相应岗位的

主管或经理，进行复试。可线上进行，

也可以到公司参观并现场面试 办理入职手续
进行岗前培训

复试(可线上） 入职

5

4
录取通知书

现场进行初试，电子投递简历的同学会在收到简历

的24小时内进行简历筛选并以电话或者邮件的方式

进行面试邀约，请同学们保持邮箱和手机的畅通。

复试通过的同学，发放录

用通知书，准备入职资料



联系方式

地址

安徽省阜阳市颍州经济开发区天鹅湖路9号

电话

0558-2299221 人力资源部 汪女士

邮箱

wanghaiyun@kdb-brewing.com



欢 迎 各 位 加 入
一起酿造美好未来！


